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PASQUINEL DESAYUNO / BREAKFAST PASQUINEL

DESAYUNO CONTINENTAL /CONTINENTAL BREAKFAST

$375.00 
Selección  de jugo (250 ml.)

Plato de frutas  de temporada  (135 g.)

Canasta de pan tostado, variedad  de mermeladas , miel  y mantequilla  (2 pzas .)

Café americano de refil  o té (150 ml.)

Freshly squeezed juice selection (250 ml.)

Sliced seasonal fruit plate (135 g.)

Homemade pastries, assorted jams, honey and butter (2 pcs.)

American refil  coffe  or tea (150 ml.)

DESAYUNO AMERICANO / AMERICAN BREAKFAST

$475.00

Selección  de jugo (250 ml.)

Plato de frutas  de temporada  (135 g.)

Canasta de pan tostado, variedad  de mermeladas , miel  y mantequilla  (2 pzas .)

Café americano de refil  o té (150 ml.)

Dos huevos al gusto (Huevo orgánico )

Freshly squeezed juice selection (250 ml.)

Sliced seasonal fruit plate (135 g.)

Toast bread, assorted jams, honey and butter (2 pcs.)

American refil  coffee or tea (150 ml.)

Two eggs any style (Organic egg)



PASQUINEL DESAYUNO / BREAKFAST PASQUINEL

CANASTA DE PAN  (4 pzas .) / BREAD BASKET  (4 pcs.)

$150.00

Pan hecho  en casa, croissants, muffins, conchas , roles de canela . 

Homemade pastries, croissants, muffins, conchas  and cinnamon roll.

FRUTA (270 grs.)   / FRUIT  (270 g.)  

$140.00 

Plato de fruta  de temporada , yogurt y granola, miel  de menta.

Freshly seasonal fruit, yogurt and granola, mint honey.

HOT CAKES (3 pzas  / pcs.) 

$225.00

Crema batida, frutos  rojos  miel  Maple /  Maple honey, red berries, berry jam.

WAFLES (3 pzas  / pcs.)

$280.00

Crema batida, frutos  rojos  miel  Maple / Maple honey, red berries, berry jam.

MUESLI  (370 grs / g. ) 
 

$200.00

Pera, manzana verde , coco, amaranto , yogurt natural, almendras  tostadas, plátano  y berrys .
Pear, green apple, coconut, amaranth, natural yogurt, almond toast, banana and berries.

PUDIN DE CHIA (250 grs.) / CHIA PUDIN  (250 g.)

$210.00
 

Chía  hidratada  con leche de coco thai , azúcar , arándanos , pasas , granola, miel  de menta, frutos  rojos . 
Chia with thai  coconut milk, sugar, blueberries, raisins, granola, mint honey, red fruits.



 PASQUINEL DESAYUNO / BREAKFAST PASQUINEL

HUEVOS AL GUSTO  (2 pzas .) / EGGS ANY STYLE (ORGANIC) (2 pcs.)  

$240.00

Fritos, revueltos  u omelet con papa con pimientos, paprika, Cebolla.

Fried, scrambled eggs or omelet with baked potato with peppers, paprika, onion.

CHILAQUILES  (300 g.)  

$215.00

Chilaquiles Rojos o Verdes, crema, queso fresco, cebolla  morada, cilantro.

Chilaquiles red or green sauce, sour cream, fresh cheese, red onion & coriander.

Con huevo / add egg    $ 245.00   con pollo/ add chicken $ 255.00     con cecina / add cured meat $ 310.000

ESPECIALES DESAYUNOS / HOME ESPECIALS

PAN FRANCES (2 pzas .)  FRENCH TOAST (2 pcs.) 

$250.00

Pan brioche acompañado  con crema mascarpone, duraznos , compota  de berrys , almendras  tostadas y miel  

maple. 

Brioche  bread served with mascarpone cream, peaches, berry compote, almonds with honey maple syrup.

HUEVOS POCHADOS PASQUINEL (2 pzas .) / PASQUINEL POACHED EGGS (2 pcs.) 

$255.00

Muffin inglés , salsa holandesa  de Chipotle, huevos pochados , espinaca , arugula.

English muffin, Chipotle hollandaise sauce, poached eggs, spinach, arugula.

        Add Salmon  $ 305.00                    Add lomo  Canadiense   $265.00

HUEVOS RANCHEROS (2 pzas . / 2 pcs.) 

$250.00

Huevos fritos  o revueltos  sobre  tortilla de maíz  con frijoles, jamón  y queso manchego , salsa ranchera, 

pico  de gallo  y aguacate , queso rancho. 

Fried or scrambled eggs on corn tortilla with refried beans, ham and manchego  cheese, ranchero sauce, 

pico  de gallo  and avocado, ranch cheese.



PASQUINEL DESAYUNO  / BREAKFAST PASQUINEL

TOSTA DE AGUACATE  (240 grs.) / AVOCADO TOAST  (240 gs.) 

$250.00

Pan de masa madre, mayonesa  de jalapeño, huevos pochados , arugula, aguacate . 

Sourdough , jalapeño mayonnaise, poached eggs, arugula, avocado.

HUEVOS MOTULEÑOS (300 g.)

$250.00

Tortilla, frijoles, jamón , chicharos , plátano  frito , pollo y salsa roja . 

Tortilla, beans, ham, peas, fried plantain, chicken and red sauce.

BAGEL DE SALMON (350 gr.) / BAGEL OF SEEDS WITH SMOKED SALMON (350 g.) 

$295.00

Bagel de semillas  con salmón  ahumado , cebolla  morada, huevo, cebollín , alcaparras , queso crema, 

arugula y cherry. 

Multigrain seed bagel with smoked salmon, red onion, egg, chives, capers, arugula and cherry 

tomatoes. 

ENCHILADAS SUIZO POBLANAS (300 g.) 

$250.00

Tortilla de maíz , rajas poblanas  con elote  y pollo, con salsa de chile  poblano, queso gouda, aguacate . 

Corn tortilla, rajas poblanas  with corn and chicken, poblano chile  sauce, gouda cheese, avocado.

 SHAWARMA (400gr)

$215.00

Tortilla de avena, champiñones marinados en leche de coco, curry rojo con ensalada mixta.

Marinated mushrooms in coconut milk and red curry with mixed salad

LAS ENMOLADAS (3pzas)

$215.00

Tortilla de maíz fritas rellenas plátano frito cubiertas de la tradicional mole poblano.  

Fried corn tortillas stuffed with fried plantain and topped with traditional mole poblano. 



BEBIDAS / SOFT DRINKS

JUGO DEL DÍA / JUICE OF THE DAY (300 ml.)

Jugo de naranja / verde.
Orange or green juice .

$100

JUGO / JUICE GOLDEN IMMUNITY (300 ml.)

Jugo de naranja, cúrcuma, zanahoria y jengibre.
Orange juice , turmeric, carrot and ginger

$100

JUGO / JUICE BERRY ENERGY (300 ml.)

Frutos rojos, espinaca, plátano y semillas de chía
Mixed Berrys, spinach, banana, chia seeds

$100

CAFÉ REFIL AMERICANO (180 ml.) / DRIP COFFE (180 ml.)

BEBIDA LOCAL
Café local del día / Local coffe of the day . 

$75

CAFÉ ECOLÓGICO (180 ml.)

Café ecológico de Chocamán , Veracruz / Eco – Coffe from Chocamán , Veracruz

$75

CAFÉ NESPRESSO (60 ml.)  / NESPRESSO COFFE (60 ml.)

$85

DOBLE NESPRESSO (60 ml.)  / DOUBLE NESPRESSO (60 ml.)

$105

CAPUCCINO (300 ml.)

$85

LATTE (270 ml.)

$85

VARIEDAD DE TÉS (180 ml.)  / ASARMENT OF TEAS (180 ml.)

Jengibre, menta de Marrakesh , manzanilla cítrica, té verde tropical, early grey y té de desayuno orgánico. 
Ginger twist, Marrakesh mint , chamomile citrus, green tea tropical, early grey and english breakfast .

$75

CHOCOLATE (180 ml.)

Frio / Caliente Cold / Hot.

$75

LECHE (300 ml.) / MILK (300ml.)

Frio / Caliente Cold / Hot.

$65 

AGUA HETHE (750 ml.)

$170

AGUA MINERAL HETHE (750 ml.)

$169



IN -ROOM
DINING



ENTRADAS / STARTERS

 GUACAMOLES (250gr)  

$230.00

 S alsa Mexicana , jugo de limón  , cilantro, tlayudas  y totopos.
 P ico de gallo  , lemon juice, coriander, tlayudas  and tortilla chips.

CHALUPAS  (6 Pzas )

$210.00

 Tortilla de maíz  frita , salsa verde  y roja , cebolla  blanca  y pollo.
Fried corn tortilla, green and red sauce ,white onion and chicken.

TACOS DE PATO (3 Pzas ) / DUCK TACOS (3 Pzas )

 $320.00

P ato confitado  bañado  en mole ,tortilla de maíz  y cebolla  morada. 
Confit duck , mole sauce , corn tortilla and onion. 

QUESADILLAS (3 Pzas )

$185.00

 Quesadillas de tortilla de maíz  y queso Oaxaca.
Corn tortilla filled with Oaxaca cheese.

 Con pollo / Add chicken $195                  Con res / Add beef $240

ENSALADAS / SALADS

ENSALADA MIXTA (200 gr)

$180.00

 Mezcla  de lechugas , jitomate , aguacate , pepino, nueces  y vinagreta  de mandarina.
Mix of lett uce , tomato, avocado, cucumber, walnuts and mandarine  vinaigrette.

 CÈSAR (200 gr)

$220.00

Lechuga orejona , aderezo  césar , anchoas , crotones  y parmesano .
 Romine lettuce , cesar  dressing, anchovies, croutons and parmesan. 

Con pollo/ Add chicken $250.00              Con camarones/Add Prawns $295.00



CAPRESSE (400gr)

 $320.00

Ensalada de tomate, queso mozzarella marinado en pesto de tomate, aceite de oliva, 
parmesano y albahaca.

Tomato salad , mozzarella marinated in sundry tomato pesto,  olive oil , parmesan chesse
and basil . 

 SOPA / SOUPS

CONSOME DE POLLO (300ml) / CHICKEN BROTH (300ml)

 $ 180.00

 Vegetales  de la temporada  , arroz y pollo.
Seasonal vegetables, rice and chicken. 

SOPA DE TORTILLA (300ml)  / TORTILLA SOUP (300ml )

$185.00

Servida  con crema agria , queso fresco , chile  guajillo y julianas  de tortilla.
Served  with sour cream, fresh cheese, guajillo chilli   and fried julienne of corn tortilla. 

PRINCIPALES / MAINS

 ESPAGUETTI CARBONARA (300 gr)

 $310.00

 Pasta larga , pancetta, yema  de huevo , parmesano  y pasta de trufa .
 Spaguetti  , pancetta, egg yolk, parmesan cheese and truffle paste. 

 TLAYUDA (400 gr)

 $365.00
 

 Tlayuda , frijoles, queso, cecina , salsa Mexicana y aguacate . 
 Tlayuda , beans, cheese, cecina  , Mexican sauce and avocado. 

 BANYAN TREE CLUB  SANDWICH (450gr)

 $320.00

Pechuga  de pollo a la parrilla, jamón , queso , tocino  y vegetales  con papas fritas .
Farm grilled chicken breast, ham, cheese, bacon and vegetables with French fries.



 

FAJITAS (350gr )

$290.00

Fajitas de vegetales mixtos, salsa de tomate, tortillas y guacamole .
Mixed vegetable fajitas, tomato sauce, tortillas, and guacamole. 

 TLAYUDA (300 gr)

 $280.00

Tlayuda, frijoles, salsa Mexicana y aguacate
 Tlayuda , beans, Mexican sauce, and avocado

HAMBURGUESA DE RES (150 gr) / BEEF BURGUER (150 gr)

 $410.00

 Hamburguesa de res con queso provolone , lechuga, tomate, compota de cebolla y papas a la 
francesa. 

Beef burguer with provolone cheese , lettuce , tomato , onion compote and Frech fries .

 ARRACHERA (250 gr) / FLANK STEAK (250 gr)

 $480.00

Papa al horno, cebollas toreadas y chimichurri.
Baked potato , pickle onions and chimichurri.

 FAJITAS  (350 gr)

Salteados con pimientos, cebolla y tortillas de maíz. 
Sautéed bell peppers , onions and corn tortillas. 

De pollo / Chiken $350            De res / Beef $385



PIZZAS

 MARGHERITA (400gr )

 $240.00

 Salsa de tomate , mozzarella y albahaca. 
Tomato sauce, mozzarella and basil .

PEPERONI (400 gr)

 $280.00

 Salsa de tomate, pepperoni y hojuelas de chile. 
Tomato sauce, mozarella and pepperoni. 

VEGETARIANA (400 gr)

 $220.00

Salsa de tomate, mozzarella, berenjena, calabaza, pimiento y tomate. 
 Tomate sauce, mozzarella , eggplants , zucchini, capsicum , cherry tomato .



POSTRES
DESSERTS

VIII-XXV



DULCE MAÍZ DEL HUERTO / GARDEN SWEETCORN DELIGHT (140 g)

$155
Crocante de chocolate blanco relleno de panqué de elote con crema de elote, servido con helado de maíz 

azul
White chocolate Crunch filled with corn cake and corn cream , served with blue corn ice cream

ÉXTASIS CHOCOLATE / CHOCOLATE  ECSTASY (140 g)

$155
Mouse de chocolate con relleno de jalea de cereza y bizcocho de cocoa con galleta de amaranto 

Chocolate mousse filled with Cherry jelly and cocoa biscuit , topped with amaranth cookie

TRES LECHES DE LUNA MORADA / THREE MILKS OF THE PURPLE MOON (170 gr) 

$155
Pastel de 3 leches, con crema de camote morado y esponja de frutos rojos 

Tres leches cake with purple sweet potato cream and red fruit sponge.

BONET PIAMONTESE / PIEDMONTESE BONET (120gr)

$155
Crema de caramelo  con cocoa y galleta ameretti , helado  de amaretto y crocante  de almendra  

Caramel cream with cocoa and amaretti cookie, served with amaretto ice cream and almond crunch.

SUSPIRO DE CAFÉ / COFFEE WHISPER (180gr)

$165
Crocante de chocolate relleno de crema de mascarpone con soleta humedecida en jarabe de café

Chocolate crunch filled with mascarpone cream and ladyfinger soaked in coffee syrup.

TARTA DE LIMONCELLO / LIMONCELLO CAKE (170 gr)

$155
Crema de limón con financier de citricos , gelée de albahaca y menta, pera al limón con helado de vainilla 

Lemon cream with citrus financier, basil and mint gelée, lemon pear, and vanilla ice cream.



HUEVO TROPICAL/ TROPICAL EGG (150 gr)

$155
Chocolate blanco y naranja relleno de mango, piña y romero, envuelto en nido de arroz frito con hoja de 

dorada de chocolate.
White chocolate and orange shell filled with mango, pineapple, and rosemary, wrapped in a nest of fried 

rice and gold -dusted chocolate leaf.

CHURROS (170 gr)

$155
Churros espolvoreados de azúcar canela, salsa de chocolate y helado de vainilla 
Churros sprinkled with cinnamon sugar, chocolate sauce and vanilla ice cream.

DELICIA DE FRAMBUESA / RASPBERRY DELIGHT (120 gr)

$155
Mousse al limón con conserva de frambuesa y bizcocho de vainilla
Lemon mousse with raspberry compote and vanilla sponge cake .

KAO MIE MAMUANG I TIM KATI (60 gr) 

$155
Arroz “ sticky ” con mango y helado de coco 

Sticky rice with mango and coconut ice cream .

KLUAY THOD (150gr)

$155
Plátanos fritos con helado de té thai

Fried bananas with Thai tea ice cream.

SAKU LYCHEE YEN (150gr)

$155
Leche de Coco con tapioca, melón valenciano y helado de lychee

Coconut Milk with tapioca, Valencia melon and  Lychee Ice -Cream.



CAFÉ REFIL AMERICANO (180 ml)

$75.00

Café local del dial / Local coffe of the day

CAFÉ ECOLOGICO (180 ml)

$75.00

Café ecológico de chocaman , Veracruz / Eco - form chocaman Veracruz 

CAFÉ NESPRESSO (60 ml)

$85.00

CAPUCCINO ( 300 ml )

$85.00

LATTE (270 ml) 

$85.00

VARIEDAD DE TÈS (180 ml) 

$75.00

Jengibre , menta de marrakesh , mazanillacitrica , te verde tropical early drey y te de desayuno orgánico. 
Ginger twist, makarresh mint, chamomile citrus, green tea tropical, early grey and english breakfast .

CHOCOLATE (180 ml)

$75.00

Frio/caliente    Hot / Cold

LECHE (300 ml)

$65.00

Frio / Caliente  Hot/ Cold



BEBIDAS / SOFT DRINKS 

LIMONADA / NARAJANJADA (240 ml)

$80.00

REFRESCO (355ml)

$80 .00

AGUA HETHE (750 ml)

$170.00

AGUA HETHE MINERAL (750 ml)

$170.00

AGUA SAN PELLEGRINO (500ml)

$140.00

AGUA PERRIER (750ml )

$195.00

AGUA PERRIER (350 ml)

$110.00



OVER NIGHT 

ENTRADAS 

 GUACAMOLES (250gr)

 $230.00

 Salsa Mexicana , jugo de limón  , cilantro, tlayudas  y totopos.
 P ico de gallo  , lemon juice, coriander, tlayudas  and tortilla chips.

CHALUPAS  (6 Pzas )

$210.00

 Tortilla de maíz  frita , salsa verde  y roja , cebolla  blanca  y pollo.
Fried corn tortilla, green and red sauce ,white onion and chicken.

TACOS DE  CECINA / STEAK TACOS (3 Pzas )

$340.00

Cecina de atlixco  , tortillas de maiz  , pico  de gallo  y salsa macha  
Atlixco  cured meat, corn tortilla, pico  de gallo  and dry chill sauce

 QUESADILLAS (3 Pzas )

$185.00

 Quesadillas de tortilla de maíz  y queso Oaxaca.
Corn tortilla filled with Oaxaca cheese.

 Con pollo / Add chicken $ 195.00                               Con res / Add beef $240.00

ENSALADAS Y SOPAS 

CÈSAR (200 gr)

$220.00

Lechuga orejona , aderezo  césar , anchoas , crotones  y parmesano .
 Romine lettuce , cesar  dressing, anchovies, croutons and parmesan. 



CONSOME DE POLLO (300ml) / CHICKEN BROTH (300ml)

 $ 180.00

 Vegetales  de la temporada  , arroz y pollo.
Seasonal vegetables, rice and chicken. 

SOPA DE TORTILLA (300ml)  / TORTILLA SOUP (300ml )

$185.00

Servida  con crema agria , queso fresco , chile  guajillo y julianas  de tortilla.
Served  with sour cream, fresh cheese, guajillo chilli   and fried julienne of corn tortilla. 

 BANYAN TREE CLUB  SANDWICH (450gr)

 $320.00

Pechuga  de pollo a la parrilla, jamón , queso , tocino  y vegetales  con papas fritas .
Farm grilled chicken breast, ham, cheese, bacon and vegetables with French fries.

HAMBURGUESA DE RES (150 gr) / BEEF BURGUER (150 gr)

 $410.00

 Hamburguesa de res con queso provolone , lechuga, tomate, compota de cebolla y 
papas a la francesa. 

Beef burguer with provolone cheese , lettuce , tomato , onion compote and Frech fries .

FAJITAS  (350 gr)

Salteados con pimientos, cebolla y tortillas de maíz. 
Sautéed bell peppers , onions and corn tortillas. 

De pollo / Chiken $350            De res / Beef $385

TACOS DE RIB EYE / RIB EYE TACOS (3pzas )

$680.00

Rib eye en tacos , frijoles refritos, guacamole, pico de gallo  y salsa de habanero. 
Rib eye tacos, guacamole , fried beans , pico de gallo and habanero sauce. 



PIZZAS

 MARGHERITA (400gr )

 $240.00

 Salsa de tomate , mozzarella y albahaca. 
Tomato sauce, mozzarella and basil .

PEPERONI (400 gr)

 $280.00

 Salsa de tomate, pepperoni y hojuelas de chile. 
Tomato sauce, mozarella and pepperoni. 

VEGETARIANA (400 gr)

 $220.00

Salsa de tomate, mozzarella, berenjena, calabaza, pimiento y tomate. 
 Tomate sauce, mozzarella , eggplants , zucchini, capsicum , cherry tomato .
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